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: Duo vom Bayerischen Saibling

- Tatar / gerduchertes Filet / Apfel-Gurkenrelish %
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": Ochsenschwanzessenz

s Chesterstange
,: :.';g *kok

Panko-Garnele

Erbsenpiiree / Krustentierschaum
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Zweierlei vom Kalb

b :Filet / geschmortes Backerl / Sellerie / Wurzelgemﬂsg_."'_- .
. Karamell & Passionsfrucht _.
Schnitte / Sorbet / Crunch

Wir bringen Sie zum festlich eingedeckten Tisch und reichen den Aperitif.
Um 19:00 Uhr servieren wir das feine 6-Gang-Menii. Musikalisch begleitet durch die Band
TanzGold. Kosten: € 189,00 pro Person.



	SILVESTER-MENÜ
	2026/27
	Amuse bouche
	***
	Duo vom Bayerischen Saibling
	Tatar / geräuchertes Filet / Apfel-Gurkenrelish
	***
	Ochsenschwanzessenz
	Chesterstange
	***
	Panko-Garnele
	Erbsenpüree / Krustentierschaum
	***
	Zweierlei vom Kalb
	Filet / geschmortes Backerl / Sellerie / Wurzelgemüse
	***
	Karamell & Passionsfrucht
	Schnitte / Sorbet / Crunch
	im Terrassenhof



